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DAS BIODROM

DIE ERSTE BIO.ERLEBNIS.WELT
FUR UNVERGESSLICHE GENUSSMOMENTE

VOM 12. BIS 15. AUGUST OFFNEN WIR DIE ERLEBNIS-
WELT DES BIODROMS 2022 UND DAMIT DIE GROSSE
VIELFALT DER BIOLANDWIRTSCHAFTLICHEN WERT-
SCHOPFUNG IN DER BIOREGION MUHLVIERTEL.
AUF 900M? AUSSTELLUNGSFLACHE PRASENTIEREN
WIR UNSEREN BESUCHER’INNEN EINE WELT VOLLER
STAUNEN MIT INSPIRIERENDEN WORKSHOP- UND
GENUSSPROGRAMMEN.

DIE UNGEAHNTE VIELFALT DES MUHLVIERTELS
WARTET DARAUF ENTDECKT ZU WERDEN

In diesem Jahr fuhrt unsere kulinarische Sinnreise neben der Kdise-, Speck- und Backwelt in die Korn-
und Kréuterkammern des Muhlviertels hin zu den idyllischen Refugien und Anbcauregionen des
Granitlavendels. In einer atemberaubenden Ausstellungswelt, gehullt in duftigem Lavendelblau,
bietet unsere Granitlavendelwelt kleinen und grofen EntdeckerInnen faszinierende Einblicke in die
Feldforschungsprojekte unserer Klimawandel-Anpassungsstrategie. In Zusammenarbeit mit dem
Biokompetenzzentrum und den Granitlavendel-Forschungspartnern, entstond das Kernstiick der
Ausstellungswelt. Ein groBer Bildungs- und Ausstellungsbereich mit tiber 200m? Prasentationsfiéiche
gewdhrt praktische Einblicke in die Anbauforschungsprozesse unserer Region und fuhrt schlieflich
zu den Genuss-Stémden und den Produktentwicklungsbereichen des Bio-Kulinariums. Wir winschen
unseren Besucherinnen und Besuchern viel Freude und unvergessliche Genussmomente in der
Granitlavendelwelt 2022.




ERLEBE DIE BESTEN BIO-GENUSSMOMENTE
AUS DER BIOREGION MUHLVIERTEL
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Die Besonderheit der BioRegion Muhlviertel grundet cuf einer Vielfalt
wertvoller Bioprodukte, die in einer intakten und biodiversen Naturlondschaft
gedeihen. Dahinter stehen tfraditionsreiche und innovative Betriebe, die
héchsten Wert auf die Herstellung und Veredelung gesunder Lebensmittel
legen. Im Rahmen unserer gemeinsomen Messeauftritte nutzen wir die
Moglichkeit, unsere gelebte Begeisterung fUr biologische Lebensweisen
einem breiten Publikum zu présentieren und erlebbar zu machen. Mit dem
Erlebnismessekonzept BIODROM wurde eine zeitgemdBe Designlinie mit
sponnenden Bio-Erlebnisangeboten und hohem Wiedererkennungswert
geschatfen. So gewdhren wir unseren Besucherlnnen tiefere Einblicke in die
biokulinarische Lebenskultur des Muhlviertels.
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Das Biokompetenzzentrum in Schldgl startete 2020 gemeinsam mit der
Firma Bergkréuter aus Hirschbach und dem Maschinenbauer Johan-
nes Mittermair aus Vorderweienbach, das neue Projekt ,Muhlviertler
Granitlavendel®. In diesem Projekt soll in den ndchsten zwei Jahren der
Lavendelanbau im Muhlviertel etabliert werden. Die gesamte Produk-
tionskette vom Anbau der Pflanzen uber die Entwicklung von Ernte- und
Autbereitungstechniken bis hin zur Produktentwicklung soll dabei spe-
ziell fur die kleinstrukturierte Landwirtschaft im Muhlviertel entwickelt
und erprobt werden.

Das Forschungsprojekt ist ein Koopera-
tionsprojekt im Lebensmittel-Cluster der
00. Stemdortagentur Business Upper Aust-
ria. Dieses Projekt wird crus Mitteln der 06.
Wirtschafts- und Forschungsstrategie #up-
perVISION2030 vom Lomd OO geférdert.

#upperVISION2030 ‘,I,l’ ’
Wirtschafts- & Forschungsstrategie OO Gsterreich
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Die Bio-Betriebe, Forschungs- und Bildungseinrichtungen der BioRegion
Muhlviertel, leisten durch Innovationsgeist und Wissenspooling einen
essentiellen Beitrag flr unsere Regionsentwicklung. Mit der Urcuffuhrung
der Gramitlavendelwelt im BIODROM 2022 soll unser biolondwirtschaftlicher
Pioniergeist einem breiten Publikum zugdmglich gemacht und vor den
Vorhang geholt werden. Daher présentiert sich heuer unsere Erlebniswelt
auf der Messe Muhlviertel im violetten Blitenkleid und l&dt Jung und Alt zu
einem besonderen Sinnerlebnis ein.

Der Messegast darf sich neben héchstem Bio-Genuss auf eine duftend-
informative Ausstellungswelt freuen, die interessante Einblicke in die
Forschungsarbeit des Gramitlavendelcmbous im  Muhlviertel gewdhrt.
Die Klimawandel-Anpassungsstrategien am  Beispiel Gromitlavendel
und Schlé&gler Roggen, legen den Fokus auf die aufwdndigen Prozesse
der Feldforschung in unserer Region. Zugleich werden Meilensteine der
Produktentwicklung in einer erlebbaren Bio-Genusswelt abgebildet und
einzigartig vermittelt.

DIE FORSCHUNGSFELDER
UNSERER LAVENDELBAUERN



STELLPLAN BIODROM



BIOKULINARIUM

0 BIO-HOFBACKEREI MAURACHER

TRADITIONSBACKEREI SEIT 1625 AUS SARLEINSBACH

BIO-BACKWELT MAURACHER

LAVENDELKEKSE KINDER-BACKSPASS

ODIE ROSTER & SUCHAN KAFFEE

BIO-KAFFEEROSTEREI AUS STEYREGG & FREISTADT

@ PEDACOLA
BIO-COLAMANUFAKTUR AUS ST.THOMAS/BLASENSTEIN
O BRENNEREI DAMBACHLER
EDELBRANDE & BIO-BALSAMESSIG AUS GUTAU
@ BIOHOF RUDLSTORFER
MUHLVIERTLER BIOBIERE & BIOSPECK AUS SUMMERAU

WUDIAN WILDKULINARIUM

WILDSPEZIALITATEN AUS WEITERSFELDEN

0 GABIS GENUSSKISTL & KOCHMARIE
BIOAUFSTRICHE & KRAUTERPRODUKTE AUS HASLACH
VEGANE AUFSTRICHSPEZIALITATEN AUS KIRCHSCHLAG

FERMENTISTA
EXPERTIIN FUR FERMENTIERUNG AUS WARTBERG/AIST
@ BIENOTHEK BIOIMKEREI
BIOHONIGSPEZIALITATEN AUS LUFTENBERG,/DONAU

ROMANAS KRAUTEREI

EXPERTIN FUR WILDKRAUTERKULINARIK AUS KATSDORF

@ BIOHOF STEININGER
ARONIABEEREN-SPEZIALITATEN AUS ST. GEORGEN/GUSEN

BIOKULINARIUM

@ BACKEREI BRAUER
DINKELBOTE, MOHNZELTEN & KEKSE AUS REICHENTHAL

@ KASTNER'S ZIEGENSPEZIALITATEN

BIO-ZIEGENKASE AUS BAUMGARTENBERG

SPECKUP
STARTUP ROBERT WEISSENGRUBER AUS ST.VEIT IM MUHLKREIS

@ SCHAUMI'S AB HOF
BIO-OLE & OLSAAT-PRODUKTE AUS SCHENKENFELDEN

BIOHOF AICHBAUER & KRAUTERKORBE
FR & SA MUHLVIERTLER BIO-MOZZARELLA AUS PUTZLEINSDORF
SO & MO KRAUTERKORBE VON KARIN MIKOTA AUS KONIGSWIESEN

@ NATURKOSMETIK MANUFAKTUR

STARTUP ROMAN SCHAUER AUS PREGARTEN

EBF ENERGIEBEZIRK FREISTADT

INFOPOINT PV-FREIFLACHENSTRATEGIE

SPEISKASTL JEANETTE MAYRHOFER KG

SORTIMENT & ONLINEVERMARKTUNG AUS BAD ZELL

BIOAUSTRIA
VERBAND OBEROSTERREICH & INFOPOINT MIT GEWINNSPIEL

@ KOMPOSTIERBARE VERPACKUNGEN

BIO-VERPACKUNGSTECHNIK AUS ST. OSWALD BEI FREISTADT

@ GSUNDER DRUCKER
VEGAN-DRUCK & ETIKETTIERTECHNIK AUS LEONDING

BIOEIS STADLER IM FOYER

MUHLVIERTLER BIOEISSPEZIALITATEN AUS PUTZLEINSDORF

GRANITLAVENDEL®*WELT

OésTERREICHISCHE BERGKRAUTER ecen

BIOKRAUTERPRODUKTE AUS HIRSCHBACH

BERGKR}'\UTER GRANITLAVENDEI®

PRODUKTENTWICKLUNG IM FORSCHUNGSPROJEKT

@ GRANITLAVENDEL LOUNGE
BIOKRAUTERGENUSS FUR ALLE SINNE

@ SCHLAGLER KORNMANDL
SCHLAGLER ROGGEN URSORTENANBAU & SAATGUTFORSCHUNG
TOURISMUSPOINT MUHLVIERTEL

TOURISMUS DONAUREGION
TVB MUHLVIERTLER HOCHLAND

TVB MUHLVIERTLER ALM FREISTADT

@
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GRANITLAVENDEL*DOM

LAVENDEL-ORNAMENTGARTEN ZUM KRAFT TANKEN

WILDE ROSE PERMAKULTUR

METHODIK SELBSTVERSORGUNGSGARTEN

®BIOSCHULE SCHLAGL
EXPERIMENTIERWERKSTATTE

VISIONARE BETRIEBSENTWICKLUNG

OBIOKOMPETENZZENTRUM & FIBL

GRANITLAVENDEIPPROJEKT
KLIMAWANDEL ANPASSUNGSSTRATEGIE
LAVENDEL-ANBAUFORSCHUNG IM MUHLVIERTEL

S STELZHAMER BUHNE & MODERATION

DIE ,LUSITGE EICHT" MIT HANS GESSL UND DEM STELZHAMERBUND




BioRegion Miihlviertel
IndustriestraBe 6 | 4240 Freistadt

office(at)bioregion-muehlviertel.at
Mobil: 0664 13 59 406 -




